
OCCASIONI
SPECIALI

Come organizzare l'evento perfetto



Ogni occasione può diventare un momento speciale.

Con il SERVIZIO PRENOTAZIONI ti garantiamo cibi freschi e di qualità
PREPARATI DA NOI in tutta sicurezza.

     SCEGLI
        dalla nostra brochure il tuo menu’ per i tuoi eventi

     ORDINA
        al reparto Rosticceria chiedendo l’apposito modulo

     RICONSEGNA
        il modulo compilato al personale del reparto Rosticceria

     RITIRA
        i tuoi prodotti nel giorno che hai indicato
        (tempo min 3 giorni dalla prenotazione)

COME ORGANIZZARE
L’EVENTO PERFETTO

ORGANIZZA LA TUA FESTA DOVE VUOI
AL CATERING CI PENSIAMO NOI!
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APERICENE

Antipasti
Tris antipasti di terra
Olive mamut spaccate Oli.Sarda

Secondi
Polpettine di pollo e spinaci
Alette di pollo speziate
Nuggets di pollo birbe

Pane e dolci
Pizza tranci margherita
Pizza sfoglia mignon
Pizzette rosse
Grissini rubatà classici g.200
Crostata all’albicocca
Donuts mix



AMICI A CASA

Antipasti
Tris antipasti di terra
Arancini alla norma
Verdure miste pastellate

Primi
Cannelloni ricotta e spinaci

Secondi
Pollo arrosto

Contorni
Verdure grigliate



SAPORI
DAL MONDO

Antipasti
Mini involtini primavera
Maxi chips

Primi
Cous cous con verdure

Secondi
Fettine impanate
Alette di pollo speziate

Pane
Brezel



PARTY E FESTE

Antipasti
Olive mamut intere Oli.Sarda
Crocchette spinaci

Primi
Lasagne zucchine e prosciutto

Secondi
Mozzarella in carrozza
Polpettine pollo e spinaci
Torta salata uova e piselli
Nuggets di pollo birbe



PARTY E FESTE

Antipasti
Crocchette di patate
Pollo party filetto panato

Primi
Gratin al formaggio

Secondi
Maialetto arrosto

Pane e dolci
Pizza sfoglia mignon
Pizzette rosse
Focaccine di semola
Crostata frutta fresca



CENA
PER DUE

Antipasti
Catalana di gamberi
Insalata di polpo
Guacamole

Piatti di pesce
Ostrica concava
Arrosticini di salmone+verdure*

Piatti di carne
Tartare di razza piemontese
Tagliata c/rucola bovino adulto*

Pane e dolci
Pucce di grano lievitazione naturale
Grissini Rubatà g.200
Pizzette rosse
Focaccine di semola
Tiramisù spicchio 
Crostata frutta fresca

*prodotto pronto da cuocere



IL PRANZO
DELLA DOMENICA

Antipasti
Tortino agli spinaci
Insalata russa

Primi
Lasagne alla bolognese

Secondi
Tranci di salmone grigliato
Calamari fritti
Pollo arrosto allevato a terra
Maialetto arrosto

Contorni
Patate al forno
Verdure al forno

Pane e dolci
Francesino lievitaz.Naturale
Filoncino di grano liev.Naturale
Crostata ai frutti di bosco



LA GRIGLIATA
PERFETTA

Carne
Salsiccia c/anice suino- s/anice*
Salamelle di belvi atm*
Pollo sovracosce x 6*
Spiedini misti*
Tomahawk scottona*
Fiorentina bovino adulto

Pesce
Seppia*
Calamaro*
Orata 300/400*
Tranci pesce spada fresco*

Pane e dolci
Francesino lievitazione naturale

*prodotto pronto da cuocere



PIC-NIC
IN GIARDINO

Antipasti
Insalata surimi e mazzancolle
Insalata di polpo e patate
Gratin al formaggio
Maxi chips
Stuzzichino olive verdi.

Secondi
Filetti di orata*
Filetto di salmone*
Cosce di pollo arrosto
Hamburger b/s rucola e grana*
Tramezzini b/s pros.Cotto 
provola*

Dolci
Crostata all’albicocca

*prodotto pronto da cuocere



TAVOLA
ALL’ITALIANA

Antipasti
Arancini prosciutto/mozzarella
Arancini al ragù
Tortino pomodorini/mozzarella

Secondi
Polpettine di pollo e spinaci
Melanzane alla parmigiana
Scaloppine ai funghi
Filettoni di merluzzo panati



ANIMO
VEGETALE

Antipasti
Cipolline borettane agrodolci

Primi
Cous cous alle verdure
Lasagne al pesto e patate

Contorni
Tris al vapore
Mix verdure grigliate
Patate a spicchi mediterranee



LA PASTICCERIA

Dolci
Pasticceria mignon artigianale
Cannoli siciliani
Crostatine frutta fresca
Crostatine con crema di pistacchio
Crostata frutta fresca



LA CANTINA
DI PAN

I vini rossi
Il giusto accostamento tra un vino
e un piatto risalta i sapori di tutti
gli ingredienti.

I nostri migliori vitigni locali:

Cannonau di Sardegna DOC
Carignano del Sulcis DOC
Cagnulari Alghero DOC
Monica di Sardegna DOC



LA CANTINA
DI PAN

I vini bianchi
Il giusto accostamento tra un vino
e un piatto risalta i sapori di tutti
gli ingredienti.

I nostri migliori vitigni locali:

Vermentino di Sardegna DOC
Vermentino di Gallura DOCG
Nuragus DOC
Torbato DOC



www.supermercatipan.it

SERVIZIO DISPONIBILE PRESSO I PUNTI VENDITA DI:

CAGLIARI
Viale La Plaia
Viale Marconi 
CARBONIA
Via Costituente

DECIMOMANNU
Via delle Aie

DOLIANOVA
Via Zuddas

IGLESIAS
Via Villa di Chiesa

OLBIA
Via Barcellona

ORISTANO
Via Dublino

QUARTU SANT’ELENA
Via Fiume

Via Monsignor Angioni

SESTU
EX SS.131 - KM 7,650


